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Bendtigt: 2 kg Kartoffeln (festkochend), 2 Zwiebeln klein, % Lauch, 1 grof3es Ei,
200g Duirrfleisch, Salzund Pfeffer, Maggi  Zubereitungszeit: 45 Min.

“ L - #L_ > : Erst: Rohe Kartoffeln,schalen und reiben,anschlieBend in einem Kiichentuch
i fest ausdriicken. Zwiebelnschdlen, reiben, Lauch sehr klein schneiden, Beides

Zur Kartoffelmasse geben.Ei und klein gewdurfeltes Durrfleisch dazu geben
i 'ﬂ;ﬂ" { L F - Und alles vermischen. Mit Salz, Pfeffer und etwas Maggi wirzen.

Dann: Ol in einer groBen Pfanne (das ist der,Dibbe”) erhitzen. Die Masse

(Das ist der ,Labbes”) braten und immer wieder wenden und zerpfliicken
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damit viele Kristchen entstehen kénnen. Je mehr dunkle Kristchen umso
,L e m a n S a n 1 besser. Wenn die Kartoffeln gar sind, mit Apfelmus servieren. Guten Appetit!




